Dane aktualne na dzien: 12-04-2026 01:25

Link do produktu: https://allewino.pl/null-p-969.html

Teperberg Essence Cabernet
Sauvignhon

Cena brutto 275,00 zt
,,,,,,, Cena netto 223,58 zt
e Dostepnos¢ Dostepny

Opis produktu

Cabernet Sauvignon Essence jest produktem dwéch wielkich winnic potozonych w Gérnej Galilei i Wzgdrzach Ephraim. Kazdy z
nich przyczynia sie do dramatycznego charakteru wina i doprowadzit do stworzenia petnego, gtebokiego i harmonijnego wina.

Proces produkgji:

Winogrona Cabernet Sauvignon zbierano z kazdej winnicy oddzielnie w nocy w optymalnym czasie na zbiorach i przybyt do
winnicy we wczesnych godzinach porannych.

Po tagodnym zmiazdzeniu winogrona Cabernet Sauvignon przeniesiono do schtodzonego zbiornika ze stali nierdzewnej na
mrozenie przed fermentacja alkoholowa. Po zakohczeniu zimnego namoczenia proces fermentacji alkoholowej rozpoczat sie w
temperaturze 28 °C, przy zastosowaniu réznych systeméw pompowania w celu ekstrakcji koloréw, aromatéw i smakéw. Po
fermentacji alkoholowej wino byto nasaczone skérkami przez 8 dni. Po zakonczeniu rozszerzonej maceracji winogrona powoli
wcisnety sie z niskim ci$nieniem do zbiornika ze stali nierdzewnej w celu fermentacji malolaktycznej, ktéra stabilizuje i
zmiekcza wino.

Po fermentacji malolaktycznej wino zaczeto 18-miesieczny proces dojrzewania w nowych francuskich beczkach drewnianych
debowych. Proces ten odbywa sie oddzielnie dla kazdego z winnic. Podczas procesu dojrzewania wszystkie beczki zostaty
skosztowane, a ostateczna mieszanka zostata skomponowana, aby odzwierciedli¢ wiasciwy sktad obu winnic w ostatecznym
winie. Po procesie dojrzewania wino byto butelkowane i nadal dojrzewato przez kolejne 10 miesiecy przed ich uwolnieniem.
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