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Senorio de La Eralta Gran
Reserva

Cena brutto 115,00 zt

Cena netto 93,50 zt

Dostepnos¢ Dostepny

Numer katalogowy H 002

Producent Senorio de La Eralta

Opis produktu
SZCZEP

Tempranillo

ALKOHOL

13,5%

CYKL 2016

Rada Regulacyjna D.O. Kalifornia Rioja przyznata oficjalng ocene ,BARDZO DOBRY"” zbiorom Rioja 2016, ktére po korzystnych
zmianach w catym cyklu wegetacyjnym daty bardzo zadowalajgce wyniki zaréwno pod wzgledem jakosci, jak i iloSci, przy
produkcji chronionej przez nazwe 315,57 min litréw . Do najwybitniejszych cech tego rocznika nalezy doskonata réwnowaga
wykazywana przez wina miedzy kwasowoscig a zawartosciag alkoholu, ich jakos¢ aromatyczna i doskonata dojrzatos¢ fenolowa,
ktéra zapewnia im wielkg gtebie i trwatos¢.

STARZENIE | PRZETWARZANIE

Wino produkowane z winogron pochodzacych z najstarszych winnic w Eralcie. Produkcja limitowana i tylko w wyjatkowych
rocznikach.

Podczas fermentacji alkoholowej przeprowadza sie dwa delestracje w kontrolowanej temperaturze 24°C w celu uzyskania
duzej ilosci pierwotnych aromatéw i ekstrakcji duzej ilosci polifenoli, a wszystko to potagczone jest z dobrym lezakowaniem
przez 30 miesiecy w duzych debach francuskich i amerykanskich z prestizowe spétdzielnie Seguin Moreau oraz Anna

wykonujgca rézne batuty. Rezultatem jest ttuste, ttuste, zréwnowazone i eleganckie wino, bardzo smaczne, ze Swietna
mieszanka tanin i kwasowosci.

FAZA WIZUALNA

Elegancki i jasny wisniowy kolor z odcieniami ochry.

FAZA WECHOWA

Aromat z charakterem, ztozony i doskonale zréwnowazony, w ktérym dominuja aromaty dojrzatych czarnych owocéw i
korzennych. Co charakteryzuje jg wyjatkowym bukietem.

FAZA SMAKU
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Awangardowe i innowacyjne wino, ktére wyréznia sie na podniebieniu swoja struktura, gtadkoscia i ztozonoscig. Z eleganckimi
i aksamitnymi taninami oraz trwatym finiszem.
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