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Stark-Conde The Three Pines
Syrah

Cena brutto 189,00 zt
Cena netto 153,66 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Producent Stark-Conde

Opis produktu
OPIS

To wino pochodzi z malenkiej dziatki starych krzewdw, zaledwie 22 rzedy. Roczna produkcja nie przekracza 3,5 tys. butelek.
Three pines Syrah jest bardzo aromatyczny, z jedwabistymi taninami i dobrg koncentracjg owocu. Pierwsze odczucie to
wspaniaty balans pomiedzy moca i elegancja. Jednak wino nie przyttacza, petno tu kwiatowych akcentéw z nieodtaczna nutg
pieprzu, ale usta sg gtadkie i kojgce, jak gdyby byt to "oktad z fiotkéw".

O WINNICY

Stark-Conde lezy w przepieknej Dolinie Jonkershoek in Stellenbosch. Winoros$l posadzono na stromych zboczach, a parcele
znajdujg sie na wysokosci od 150 do 600 metréw nad poziomem morza, co nadaje kazdej indywidualny charakter. Duze
wysokosci i zréznicowane strukturalnie gleby Doliny Jonkershoek sg idealne do uprawy Cabernet Sauvignon i innych
bordoskich odmian. Wina stad sg czesto opisywane jako eleganckie, bogate w owoce i jedwabiste, miekkie taniny. W Stark-
Conde trzymajg sie tradycyjnych metod: fermentacji w otwartych kadziach, starannej selekcji winogron, recznego mieszania
moszczu, wyciskania w prasach koszykowych i dojrzewania w matych beczkach z francuskiego debu. Sztuka tworzenia wina
wymaga cierpliwosci i odrobiny szalehstwa, ktére pozwala wierzy¢, ze najkrétsza droga pomiedzy dwoma punktami, to zawsze
ta wiasdciwa. To klucz do sukcesu eleganckich win, z jakich stynie winnica Stark-Conde.

SZCZEGOLY PRODUKC]I

Winogrona zebrano recznie pod koniec lutego do kilkunastolitrowych pojemnikéw i przez noc schtodzono do temperatury 14°
C. Potem delikatnie wycisnieto je do matych, otwartych kadzi i poddano przez kilka dni maceracji na zimno. Pozostawiono
réwniez niewielkg czes¢ catych kisci, ktérych nie wyciskano. Czape przez pierwsze kilka dni mieszano co 4-6 godzin, pdzniej co
6-8 godzin. Po osiggnieciu wytrawnosci wino wycisnieto w prasie koszykowej i przepompowano do beczek, gdzie zaszta
fermentacja malolaktyczna. Wszystkie beczki (poj. 300 litréw) byty zrobione z francuskiego debu, w 40% nowe. Po 22
miesigcach w beczkach wino zabutelkowano bez filtracji oraz bez klarowania.
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