Zuem(mﬂ

Dane aktualne na dzien: 26-02-2026 06:07

Link do produktu: https://allewino.pl/zenato-ripassa-valpolicella-ripasso-doc-superiore-p-2065.html

i Zenato Ripassa Valpolicella
Ripasso DOC Superiore

Cena brutto 118,00 zt
Cena netto 95,93 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Numer katalogowy EW 000006
Producent Zenato

Opis produktu
OPIS

Wino ma ciemny, rubinowoczerwony kolor. Bukiet jest charakterystycznie intensywny, elegancki i dtugotrwaty, wytrawny i
owocowy, zdominowany przez wisnie i leSne owoce. Owoce sa tez w ustach, dajgc wrazenie harmonijnej, aksamitnej, dobrze
zbudowanej przyjemnosci, ktéra sie nie konczy.

SZCZEGOLY PRODUKC]I

Zbiér nastepuje zazwyczaj w pierwszych trzech tygodniach pazdziernika. Winogrona sg pozbawiane todyg i macerowane w
kadziach ze stali nierdzewnej przez 10-12 dni. Gdy fermentacja dobiegnie konca, swieze wino jest oddzielane od skérek
poprzez delikatne prasowanie i pozostawione w beczkach ze stali nierdzewnej do stycznia. W tym momencie Valpolicella jest
przeptukiwana i fermentowa z wyttokami Amarone przez 7-8 dni w temperaturze 25-28°C. Nastepnie dojrzewa przez 18
miesiecy w debowych beczkach i wreszcie przez kilka miesiecy w butelkach, przechowywanych w kontrolowanej
temperaturze.

PODAWAC DO

Pieczonych i grillowanych mies oraz potraw z krélika, pizzy z bogatymi dodatkami, Fiorentiny oraz twardych serdéw.
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